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AVANCE DE PROGRAMA
FRUIT FUSION 2011
(FRUIT ATTRACTION-IFEMA)

19 de Octubre (Miércoles)

ESPACIO ZUMOTERAPIA Espacio permanente de ZUMOS NATURALES

ESPACIO POLIVALENTE

12:00 a 13:30h_CONCURSO “COCINERO VERDE”

A partir de las 13:30 _GREEN TASTING, “SABOREA EN VERDE”
Degustacion de productos a cargo de las empresas expositoras en
Fruit Attraction

15:30a 16:00h_GELIDA MARLENE*
Joaquin Liria. Heladeria la Fiorentina, Sevilla

16:00 a 16:30h_GRANADA Y COMPANIA*
Jesus Gomez Bedoya. Restaurante Els Capellans. Eilche, Alicante

16:30 a 17:00h_TIERRA DE SABOR EN LA HUERTA*
Miguel Sanchez Garcia. Restaurante La Traserilla, Palencia

17:00 a 17:30h_EL DULCE PLATANO DE CANARIAS*
Nacho Manzano. Restaurante Casa Marcial, Arriondas, Asturias




20 de Octubre (Jueves)

ESPACIO ZUMOTERAPIA Espacio permanente de ZUMOS NATURALES

ESPACIO POLIVALENTE

11:30a 12:00h_LA IV GAMA, FACTOR ECONOMICO EN LA RESTAURACION*
Antonio Teruel. Restaurante Venta de Urriza, Pamplona (Navarra)

12:00 a 12:30h_MENESTRA 5min*
Ventura Martinez. Restaurante Chef Nino, Calahorra, La Rioja

12:30 a 13:00_CAZA DE TIERRA DE CAMPOS Y FRUTAS TROPICALES*
Luis Alberto Lera. Restaurante Labrador - Lera, Castroverde de Campos,
Zamora

13:00 a 13:30_INTERACCION DE LEVADURAS Y FRAMBUESAS. EQUILIBRIO DE LA ACIDEZ*
Xanty Elias. Restaurante Acanthum, Huelva

A partir de las 13:30 _GREEN TASTING, “SABOREA EN VERDE”
Degustacion de productos a cargo de las empresas expositoras en
Fruit Attraction

15:30 a 16:00h_EL AJO EN LA COCINA DE MANOLO*
Manolo de la Osa. Restaurante las Rejas, Las Pedrofieras, Cuenca

16:00 a 16:30h_FRUTA EXTREMENA EN LA ALTA COCINA*
Escuela Superior de Hosteleria y Agroturismo de Extremadura.
Meérida, Badajoz

17:00 a 17:30h_VARIACIONES DE LAS TAPAS DE LA HUERTA MURCIANA*
Alberto Hernando, Centro de Cualificacion Turistica de Murcia

16:30 a 17:00h_ENTREGA PREMIO “MEJOR PLATO VEGETAL DEL ANO”

17:00 a 17:30h_VERDURAS DEL REYNO*
Raul Ferndndez. Bar Chelsy, Pamplona, Navarra
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fruit fusion

21 de Octubre (Viernes)

ESPACIO ZUMOTERAPIA Espacio permanente de ZUMOS NATURALES

ESPACIO POLIVALENTE

12:00 a 13:30h_I1 CONCURSO TALLADO FRUTAS Y HORTALIZAS

12:00 a 12:30h_DEL HUERTO A LA MESA*
Rodrigo de la Calle. Restaurante Rodrigo de la Calle, Aranjuez, Madrid

12:30 a 13:00h_EUSKADI IRRESISTIBLE*
ifigo Lavado. Restaurante ffiigo Lavado, Irin, Gipuzkoa

13:30 a 14:00h_ ENTREGA PREMIOS Il CONCURSO TALLADO FRUTAS Y HORTALIZAS

*Demostraciones de cocina
Este programa estd sujeto a cambios




